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Recenzja rozprawy doktorskiej Pani mgr Beaty Pragert, zatytulowanej
»Przemiany funkcjonalne i przestrzenne Oficyny Kuchennej Palacu w Wilanowie” (ss.
365), napisanej pod kierunkiem naukowym dr hab. Piotra Majewskiego prof. UKSW oraz
promotora pomocniczego dr Jaroslawa Kurkowskiego, Warszawa 2023.

Tematyka podj¢ta przez mgr Beatg Pragert, w dysertacji zatytulowanej Przemiany
Jfunkcjonalne i przestrzenne Oficyny Kuchennej Palacu w Wilanowie pomimo, ze nalezy do
niezwykle interesujacych zagadnien zwigzanych z dziedzictwem materialnym i niematerialnym
Polski, nie znajdowata dotychczas zbyt szerokiego zainteresowania wéréd badaczy. Istnieje co
prawda szereg opracowan wynikow badan nawigzujacych do podejmowanej w rozprawie
problematyki, na co Autorka zwraca uwage we wstgpie, ale z pewnoscig brakowato
kompleksowego opracowania. Cieszy zatem fakt, ze Doktorantka podjeta sie pionierskiego
opracowania, ktére moze przyczynic si¢ w znacznym stopniu do rozwoju badan w tym zakresie,

zwracajgc uwageg na ich znaczenie i wspomniang istotng luke badawcza.

Recenzowana praca stanowi obszerne, kompetentne i oryginalne opracowanie
zagadnienia ewolucji rozwigzan funkcjonalno-przestrzennych oficyn i pomieszczen
kuchennych w Polsce ujete w szerszym kontekscie kultury kulinarnej, jej przemian i roli

spolecznej.

Cel pracy, gléwna teza i wiodacy problem, czyli stwierdzenie na przykiadzie Oficyny
Kuchennej przy Palacu w Wilanowie, czy i w jakim stopniu uwarunkowania spoleczne i
gospodarcze na ziemiach polskich mialy wplyw na ksztalt, funkcjonowanie i lokalizacje
pomieszczen kuchennych lub oficyn kuchennych rezydencji arystokratycznych w XVIII w. w

mojej ocenie zostaty przez Autorke prawidtowo okreslone.




W pracy wykorzystane zostaly wszystkie najwazniejsze zrodla. Podstawe, bardzo
bogatej, zréznicowanej bazy Zrédlowej stanowity dla Autorki glownie Zrédta rekopismienne,
kartograficzne, ikonograficzne, ale takze zrédla drukowane, biograficzne, bibliograficzne,
fotograficzne, ktére pozyskala w wyniku zmudnej kwerendy przeprowadzonej w wielu
instytucjach archiwalnych m.in. w Archiwum Gléwnym Akt Dawnych. Skad pochodzi
najistotniejsze, wykorzystane w badaniach zrodlo, Inwentarz Patacu Wilanowskiego z 1793
roku. Pozostale najwazniejsze Zrodta wykorzystane do poszukiwan odpowiedzi na stawiane
pytania pochodzily z: Archiwum Akt Nowych, Archiwum Rady Ministréw przy Kancelarii
Prezesa rady Ministrow, Wydzialu Archiwum Biura organizacji Urzedu m. st. Warszawy,
Archiwum Mazowieckiego Wojewodzkiego Konserwatora Zabytkow w Warszawie,
Archiwum NID, Gabinetu Rycin BUW, Archiwum Czartoryskich w Krakowie, Archiwum
Potockich w Lancucie, Muzeum Patacu Kréla Jana III Sobieskiego w Wilanowie, Muzeum
Narodowego w Warszawie, Muzeum Zamku w Lancucie. W pracy wykorzystana zostala takze
literatura pamigtnikarska, dokumentacja projektowa i konserwatorska oraz opracowania
bezposrednio i posrednio poswigcone podejmowanej tematyce. W przypadku tej ostatniej grupy
z pewno$cia mozna bylo siegna¢ po kilka nie uwzglednionych w bibliografii tytutow
przyblizajacych dziedzictwo kulinarne Polski, jak cho¢by K. Bockenheim, Przy polskim stole,
Wroclaw 1998, czy Polska i $wiat przez kuchnie, Studia o dziedzictwie kulinarnym, red. A.

Kamler, D. Pietrzkiewicz, K. Seroka, Warszawa 2018.

Praca ma charakter interdyscyplinarny, dlatego tez, na podkreslenie zastuguje
odpowiedni dobdr metod badawczych, wlasciwych dla poszezegdlnych dziedzin naukowych,
ktéry w przypadku tego typu prac nigdy nie jest latwy. Nalezy stwierdzi¢, ze Autorka z
powodzeniem sprostata temu wyzwaniu. Praca w mojej ocenie napisana jest poprawnie. Tok
narracji rozprawy jest logiczny i ciekawy, za$ jezyk poprawny i czytelny. W kilku momentach
jednak uwagg moze zwrdcié¢ brak konsekwencji w zastosowaniu wlasciwego czasu w narracji.
Np. na str. 81 czytamy ... w roku 1792.... wydzierzawita Wilanow krélowi... , by w zdaniach
kolejnych przeczyta¢: po smierci... Wilanow powraca... lub Nabyty drogq sukcesji majqtek...
przekazuje swojej corce... Podobnie na str 93. czytamy: Zug wznidst wiele budowli miejskich. ..
by w kolejnym zdaniu przeczytac: wznosi lub przebudowuje w Warszawie patace... Zarbwno
czas przeszly, jak 1 terazniejszy w opisie jest prawidtowy ale koniczna jest konsekwencja i

ujednolicenie ich stosowania, w przeciwnym razie zdecydowanie zaburza to tok narracji.

Rozprawa zostala napisana przy zachowaniu prawidlowej struktury. Sktada si¢ ze

wstepu, trzech rozdzialow, zawierajacych liczne ilustracje doskonale korespondujgce z trescia,
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z podaniem zrédet i wlasciwym opisem oraz zakonczenia. Z pewnoscig dla sprawniejszego
poruszania si¢ po opracowaniu zasadnym byto umieszczenie wykazu tych ilustracji, czego
Autorka niestety nie zastosowata. Cennym uzupelnieniem pracy jest zamieszony aneks
zrodtowy z fragmentem Inwentarza z 1793 roku dotyczacym wngtrz Oficyny Kuchennej. Dwa
sposrod rozdzialow zostaly podzielone na podrozdziaty, co zdecydowanie utatwia poruszanie
si¢ po tre$ci rozprawy. Tego zabiegu nie dokonata Autorka w przypadku trzeciego rozdziatu, a
szkoda, bowiem zdecydowanie poprawito by to czytelno$¢, zwlaszcza ze wzgledu na poruszang
w nim tematyke i przytaczane réznorodne przyktady. Rozprawe zamyka wykaz zrodet i
literatury przedmiotu, ktéry wzbudza niestety najwiecej kontrowersji i nasuwa szereg uwag
dotyczacych zasad tworzenia wykazu bibliograficznego prac naukowych. W wykazie zabrakto
pozycji ,,Artykuty”, mam na mysli artykuly w wydawnictwach ciggtych, czasopismach, ktore
niestety znalazlty sie¢ w grupie ,,Opracowania”. Wprowadza to niestety pewien chaos w analizie
wykorzystanej w pracy bibliografii. Ponadto w tworzeniu tego typu wykazu obowigzuje zasada
alfabetycznego umieszczania poszczegdlnych pozycji, co w niniejszej pracy takze zostalo w

kilku miejscach zaniedbane, za$ niektére pozycje wymienione dwukrotnie.

We wstepie Autorka w sposob rzetelny opisata przedmiot i cel badan, podejmowane
problemy badawcze jakich dotyczy dysertacja, omowila bazg zrodlows, zwracajac
jednoczeénie uwage na skromno$é zrddet 1 opracowan dotyczacych podejmowane]j tematyki,
podkreslajac takze pionierski charakter opracowania. W sposob zwiezly 1 klarowny
zaprezentowala metody wykorzystane w pracy, zrodta jak réwniez dotychczasowy stan badan
z podaniem najwazniejszych opracowan. Zabraklo jednak we wstepie opisu konstrukeji i
uktadu pracy, co z pewnoscig dawato by czytelnikowi juz na tym etapie lektury nieco lepszy

obraz zawartosci.

W pierwszym podrozdziale, pierwszego rozdzialu pracy Autorka poddata analizie
zachodzace na przestrzeni kolejnych stuleci przemiany dotyczace idei kuchni, jej usytuowania,
miejsca, jej wygladu i wyposazenia uwzgledniajac przy tym uwarunkowania kulturowe,
religijne, spofeczne, spoleczne i polityczne, gospodarcza a takze estetyczne. Jest to
niewatpliwie niezwykle ceny zabieg wprowadzajacy w szerszy kontekst tematu rozprawy i
pokazujacy znaczenie kuchni, jako symbolu kulturowego. Dopelnieniem tego obrazu,
pozwalajgcego lepiej zrozumie¢ znaczenie podejmowanej przez Doktorantke tematyki jest
drugi podrozdziat przyblizajacy role kuchni w strukturze funkcjonalno-przestrzennej domostw
wyznaczang przez teoretykow architektury europejskiej. Siegajac do dziel takich autoréw jak
Silvano Razzi, Leon Battist Alberti, Andrea Palladio, Henry Wotton, Bartolomeo Scappi, Jan
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Amos Komensky, Franciszek Rausch, Lukasz Golebiowski, Ksawery Gizycki, Sebastian
Sierakowski, Jakub Haur, Kajetan Zdzanski oraz Jedrzej Kitowicz dokonata niezwykle
rzetelnego przegladu pismiennictwa polskiego 1 europejskiego czaséw nowozytnych
opisujacego funkcje, lokalizacje, wyglad i wyposazenie kuchni. By dopetni¢ ten szeroki obraz
kuchni i jej zmieniajacego si¢ znaczenia w kulturze w trzecim podrozdziale Autorka przyblizyla
miejsce kucharza w strukturach dworu arystokratycznego w XVII i XVIII wieku i jego pozycje,
jako wysokiego urzednika dworskiego oraz artysty 1 tworcy. W catosci pierwszy rozdzial pracy
bardzo sprawnie wprowadza w tematyke kultury kulinarnej, jak réwniez przemian w

architekturze pomieszczen kuchennych i pozwala lepiej zrozumie¢ ich znaczenie.

Drugi, najobszerniejszy rozdziat pracy, sktada si¢ z 11 podrozdzialéw i pos§wiecony jest
zasadniczej problematyce sygnalizowanej przez Autorke w tytule rozprawy. W tresci
przedstawione zostaly poczatki i poszczegélne fazy rozwoju przestrzennego zalozenia
patacowo-ogrodowego w Wilanowie w XVII i XVIII wieku, jak réwniez zmiany wiascicieli.
Opisana zostata dziatalno$¢ Izabeli z Czartoryskich Lubomirskiej i jej wklad w modernizacje i
rozbudowe rezydencji wilanowskiej w tym fundacje i zainicjowanie budowy Oficyny
Kuchennej obok innych projektow przygotowanych przez stynnego architekta Szymona
Bogumita Zuga. Zaprezentowanie w pracy zarowno sylwetki fundatorki, jak i dzialajacego w
jej imieniu architekta pozwolilo na pokazanie wielu przemian spolecznych, uwarunkowan
kulturowych, pozycji elit i ich réznorodnej dziatalnosci fundacyjnej oraz wpltywu zwyczajow,
trenddéw, mody, architektury na wyglad wielu budynkéw, rezydencji jak réwniez omawianej w
pracy Oficyny Kuchennej. Jej reprezentacyjny charakter, niezwykle cickawa forma
architektoniczna oraz jej doskonate wkomponowanie w istniejacg zabudowe rezydencjalng
Wilanowa jest przede wszystkim zastugg Szymona Bogumita Zuga. Autorka podkresla to w
pracy, zwracajac jednocze$nie uwage, ze w dotychczasowych opracowaniach pos’wie;cbnych

historii Palacu w Wilanowie informacje na ten temat mialy zazwyczaj marginalny charakter.

Jednym z najwazniejszych Zroédet wykorzystanych w pracy przez doktorantke jest
Inwentarz Patacu Wilanowskiego z 1793 roku. To jedyny zachowany dokument pozwalajacy
blizej przyjrzed sie szczegbtom zwigzanym z Oficyng Kuchenna. Jego znaczenie poteguje fakt,
ze nie zachowaly sie plany obiekty, rysunki architektoniczne, korespondencja czy inne
materialy zrédtowe z okresu budowy. Skrupulatna analiza Inwentarza pozwolila Autorce
dokona¢ doktadnej rekonstrukcji uktadu pomieszczen obiektu oraz jego funkcji, wyposazenia
czy elementdw architektonicznych. W potaczeniu z innymi nielicznymi zachowanymi zrodtami

ikonograficznymi, dokumentacjg projektowa, zdjeciami a takze wspomnieniami i




pamietnikami z pézZniejszego okresu przebudowy i remontéw pozwala uchwyci¢ proces
przemian zachodzacych w kulturze materialnej rezydencji wilanowskiej. Autorka z duza
doktadnoscia i precyzjg dokonata analizy przeksztalcen, zmian ukladu wnetrz i zmian
funkcjonalnych Oficyny Kuchennej na przestrzeni trzech stuleci od XVIII do XX wieku, bardzo
bogato ilustrujac swoje ustalenia licznymi zdjeciami oraz planami i projektami. Przesledzita
okres od powstania obiektu, poprzez wiek XIX, okres wojenny i powojenny, po czasy
wspétczesne. Dzigki jej ustaleniom mozemy pozna¢ nie tylko zmieniajacy si¢ uklad wnetrz,
wyposazenie i dziatalno$¢ Oficyny Kuchennej, ale rowniez nazwiska jej mieszkancow 1 funkcje

jakie sprawowali w rezydencji wilanowskiej.

Wspolczesnie, w latach 2017-2019 Oficyna Kuchenna poddana zostala rewitalizacji.
Przeprowadzone prace konserwatorskie i remontowe mialy na celu z jednej strony
zabezpieczenie obiektu przed postgpujaca destrukcjg i zatrzymaniem procesu starzenia,
przywrécenie waloréw estetycznych z zachowaniem historycznego charakteru Oficyny
Kuchennej. Z drugiej strony celem tych dzialan bylo dostosowanie obiektu do potrzeb
muzealnych, czyli kolejna na przestrzeni kilku stuleci zmiana funkcjonalna. Oficyna Kuchenna
stala sie dzieki temu, na co zwraca uwage Autorka podpierajac sie¢ wieloma ustaleniami innych

autoréw, miejscem edukacji a takze uzupetnita zaplecze biurowo-ustugowe muzeum.

Prace poprzedzaty badania archeologiczne, architektoniczne, laboratoryjne
potwierdzajgce, ze na skutek wielu przeksztalcen, remontow 1 modernizacji obiektu, a takze
zmiany jego funkcji nie zachowata si¢ oryginalna struktura wewnetrzna budynku. Analiza
odkrytych podczas badan powierzchni muréw pozwolita przesledzi¢ rozne fazy procesu
budowlanego w XVIIIL, XIX i XX wieku. W trakcie badan archeologicznych pozyskano wiele
zabytkdw ruchomych, skrupulatnie opisanych przez doktorantke, uzupelniajagcych wiedzg o
funkcjach obiektu, mieszkaficach jak réwniez zwyczajach. Autorka zwraca uwagg na ich
znaczenie 1 w sposob niezwykle wnikliwy opisata przebieg badarn, na co nie bez wptywu miata
jej doskonata znajomo$¢ ich przebiegu, bowiem uczestniczyta w nich jako kuratorka z ramienia
Muzeum Patacu Krola Jana III Sobieskiego w Wilanowie. Pani Beata Pragert byla
odpowiedzialna za opracowanie projektu koncepcyjnego, ekspertyz, dokumentacji projektowej
i konserwatorskiej oraz pelnita bezposredni nadzor nad przebiegiem prac rewitalizacyjnych.
Dzieki temu otrzymujemy bardzo cenng i rzetelng wiedzg na temat samych prac jak réwniez jej
efektow co stanowi dodatkowy walor dysertacji. Poszczegodlne etapy badan, jak réwniez prac

przedstawione przez Autorke wnosza wiele nowych ustalef do badan nad historig i ewolucjg




przemian funkcjonalnych Oficyny Kuchenneji stanowig doskonaly przyczynek do ich

kontynuacji.

Podkreslajac, ze w wigkszosci krélewskich patacéw i rezydencji w Europie nie
zachowaty si¢ oryginalne kuchnie, oficyny kuchenne i ich wyposazenie Autorka w
zamykajgcym prace rozdziale dokonala swego rodzaju analizy budynkéw kuchennych, oficyn
i rozwigzan architektonicznych na dworach i patacach krélewskich w Polsce i w Europie.
Wykorzystujac przyklady najbardziej charakterystycznych obiektow rezydencjalno-
patacowych w réznym stopniu nawigzujacych czasowo i stylistycznie do Oficyny Kuchennej
w Wilanowie przyblizyla procesy przemian funkcjonalnych i przestrzennych wybranych
obiektow, wskazujgc na roznice i podobienstwa omawianych kuchni krélewskich, magnackich,
oficyn i pomieszczen kuchennych, podkreslajac jednoczesnie wyjatkowos¢ Oficyny Kuchennej
zaprojektowanej przez Szymona Bogumila Zuga. Pozwala to uchwyci¢ szerszy kontekst

poruszanej w pracy tematyki.

Pani Beata Pragert podjela si¢ trudnego zdania opracowania interdyscyplinarnej
dysertacji, poswigconej tematyce, ktéra wcigz wymaga wielu badan i1 kolejnych opracowan
bowiem nie stanowila dotad szczegblnego przedmiotu zainteresowania badaczy. Zrobila to
rzetelnie, podpierajac si¢ swoim doswiadczeniem, erudycjg i dostgpnymi Zrodlami i
opracowaniami potwierdzajac tym samym dojrzalos¢ naukows. Wskazane przeze mnie wyzej
uwagi nie wplywaja na jej warto$¢ merytoryczng. Wierzg, ze w przypadku decyzji o jej

publikacji zostang one wyeliminowane

Praca stanowi oryginalne rozwigzanie problemu naukowego, wypelnia istotng luke w
dotychczasowych opracowaniach Autorka wykorzystala w pracy wszystkie najwazniejsze
zrédla. Obok umiejetnodci ich krytycznego wykorzystania na uwage zashuguje takze duza
orientacja doktorantki w dotychczasowym stanie badan, literaturze przedmiotu. Wielokrotnie
przytacza interesujace, dotad nie eksplorowane materiaty, ktére daly jej podstawe do
rzeczowych i konstruktywnych wnioskow. Ukazata interesujgce perspektywy ewentualnego
dalszego rozwoju tego typu badan, zakre$lajac nowe horyzonty poznawcze i ich dalszy rozwdj
w odniesieniu do szeroko rozumianego dziedzictwa kultury materialnej dotyczacego kuchni,
przygotowania positkdw oraz oprawy i formy architektonicznej miejsca ich przygotowania.
Zwraca takze uwage na bardzo wazng kwestig, niezwykle dynamicznego w ostatnich latach
procesu rewitalizacji 1 przeksztalcen funkcjonalnych obiektéw zabytkowych i ich

wykorzystania w dziatalno$ci muzealnej, jak rowniez w odpowiedzi na potrzeby odbiorcow.




Recenzowana praca doktorska w pelni spelnia wymagania wymienione w art. 13 ust. 1
ustawy z dnia 14 marca 2003 r. o stopniach i tytule naukowym oraz o stopniach i tytule
naukowym w zakresie sztuki (tj. Dz.U. 2017 poz. 1789, dalej jako: u.s.n.), majacego
zastosowanie w sprawie w zwiazku z art. 175 ust. 1 Przepiséw wprowadzajgcych ustawe —
Prawo o szkolnictwie wyzszym 1 nauce z 3.7.2018 r. (Dz.U. 2018 r. poz. 1669), i w zwigzku z

powyzszym wnioskuje o przejscie do kolejnych etapéw postepowania doktorskiego.
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